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alma korte Kefir (7) banan Barack kompot *
teljeskiérlésd kenyér (1) Omlds keksz (1;3;6;7) Detki cukorstop keksz | teljeski6rlés(i kenyér (1) Kolesgolyo
(1,6;12)
EN:192 25:6,7  T25:2,0 | ENASS 7556 12554 | EN-1SG 7s:553 TS EN:93  75:1,0 Tz5:04 |EN:A71 7556 17535 | EN105 75 1250 [EN:103  75:0,6  TZS:0.1
FH:5,2  SZH:26,8 CK:0,5 FH:2,0  SZH:23,5 CK:S,4 FH:5,6  SZH:30,3 CK: FH:1,6  SZH:18,5 CK:1,7 FH:7,9  SZH:21,2 CK:0,3 FH:1,3  SZH:24,2 CK: FH:2,8  SZH:21,3 CK:6,7
50:0,5 S0:0,1 S0:0,7 50:0,1 $0:0,0 50: $0:0,1
Bakonyi csirke Kéménymag leves (1) | Vegyes gyiimélcsleves Reszelttészta leves Zoldségkrémleves (1;12) | Fahéjas almaleves (1) | Zellerkrémleves (1;9;12)

betydrleves (1)
Tejberizs
Kakaod szérat
alma

Egyben sertésvagdalt
Burgonyafézelék (1;12)

EN:563  75:6,3 TZ5:1,4
FH:13,8 SZH:111,0CK:47,4
50:1,6

EN:420 ZS:13,8 TZ5:4,0
FH:14,6 SZH:55,3 CK:0,2
50:2,2

(1)
Tarhonyas his sertés (1)
Cékla saldta (10) *

(epés) (1;9;12)
Fé6tt virsli
Sargarépa f6zelék (1)

Natur csirkemell szelet
Rizs koret
Cékla salata (10) *

Siilt csirkemdj
Burgonyapiiré 1/2 (12)
Parolt z&ldségkéret 1/2

Sertéssiilt
Kuszkusz kéret (1)
Almas sargarépasalata

EN:401  7S:11,2  TZS:1,7
FH:17,3 SZH:61,6 CK:16,6
S0:1,7

EN:289 7S5:17,6 TZ5:4,7
FH:10,3 SZH:22,0 CK:1,0
50:2,8

EN:517  25:7,2 TZ5:1,2
FH:24,3 SZH:89,6 CK:2,7
50:3,4

EN:469  Z5:15,1 TZ5:2,2
FH:21,5 SZH:57,3 CK:12,4
S0:3,6

EN:366 75:9,8 T25:1,9
FH:20,2 SZH:47,1 CK:3,8
50:2,0

korte Natur joghurt (7) Narancs Puncs puding (1) * Gylmodlcs salata Hazi gyiimélcsjoghurt (7) alma
Haztartdsi keksz (1;12) ! teljeski6rlésd kenyér (1) |  Korpovit 3 db (1;12) Zabpehely szdrat (1) Babapiskdta (1;3)
EN:132  75:1,2  T25:0,5 |EN:171 7856 12535 | EN:188 75,9 17508 | ENBL Z8:1,4  TZS:0,2 | EN:63  75:0,2 1z EN:141  75:6,0 TzS5:3,6 [ENG6  25:0,7 T25:0,1
FH:2,2  SZH:27,2 CK:5,2 FH:7,9  SZH:21,2 CK:0,3 FH:3,3  SZH:35,5 CK:0,6 FH:0,5  SZH:16,4 CK:0,0 FH:05  SZH:143 (K24  |FH65 SZH:14,5 CK:2,8 |FH:1,2  SZH:13,1 CK:3,1
50:0,2 $0:0,0 50:0,2 50:0,1 SO: 50:0,0 50:0,0
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Az étlap vdltoztatdsdnak jogdt fenntartjuk. Mddositdst kizdrdlag a minésé
EN (szdmitott energia; kcal/adag), ZS (zsir: g/adag), TZS (telitett zsirsav;
Allergének: 1 - Glutén; 2 - Rakfélék; 3 - Tojds; 4 - Halak; 5 - Féidimogyord; 6 - Széjabab; 7 - Tej, laktdz;
10 - Mustdr: 11 - Szezdmmaa: 12 - Kén-dioxid. szulfitok: 13 - Csillaafiirt: 14 - Puhatestiiek. *

g legmagasabb biztositdsa érdekében eszkézliink. Tdpanyagtartalom jelélés magyardzata:
g/adag), FH (fehérje; g/adag), SZH (szénhidrét: g/adag), CK (cukor;

g/adag), SO (s6; g/adag)
8 - Dicfélék (mandula, mogyord, dicfélék, pisztdcia); 9- Zeller;
- édesitdszert tartalmaz.
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