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5 5 Citromos tea Tej 2d1 (7) Citromos tea Malna tea
Natdr sajtkrém (7) margarin Kenémajas (sertés) Sertés parizsi
2 i Gluténmentes kenyér Puffasztott rizs (ripsz-ropsz) Gluténmentes kenyér margarin
a Gluténmentes kenyér
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’ﬂ _ EN: zs: TZ8: FH: EN:263  75:4,0  Tz5:2,8 FH:3.8 EN:199  75:69  TZ5:0,9 FH:g8,2 EN:278  75:5,3  TZ5:2,9 FH:4,8 EN:314  7S:9,1  TZS:33,6 FH:5,0
]: SZH: CK: s0: SZH:51,2 CK:9,9  SO:1,6 SZH:25,7 CK:10,2 S0:0,2 SZH:51,1 CK:9,2  S0:1,7 SZH:51,2 CK:9,4  S0:1,7
.c - Lebbencs leves (9;12) Brokkoli krémleves (7;12) Tarkonyos zéldségleves Karaldbé krémleves
0 ¢ Sertés porkolt Szdrnyas vagdalt Natur csirkemell szelet Sertés paprikas (7)
;«:i: Tokfézelék Rizs koret F6tt burgonya (12) Tészta koret
g - Paraj martas (7)
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C EN: zs: TZs: FH: EN:A78  75:27,9 T25:64 FH:AS51 | EN:449 7573 T25:2,9 FH:18,0 | EN:464 75:80  TZ5:1,2 FH:235 | EN:344  7S:11,7  T25:2,7 FH:12,7
”)C SZH: cK: SO: SZH:40,7 CK:4,5  $0:2,7 SZH:77,3 CK:1,3  $O:3,7 SZH:69,0 CK:6,6  SO:1,8 SZH:47,1 CK:L,6  SO:2,1
> Z6ldhagymas margarin Fokhagymads felvagott Kockasajt, natar (7) magyaros margarinkrém
{ Abonett margarin Abonett Puffasztott rizs (ripsz-ropsz)
Gluténmentes kenyér
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; EN: zs: TZS: FH: EN:106  75:6,5  TZ5:2,0 FH:2,2 EN:289  75:9,7  TZS:4,2  FH:S.4 EN:122  7S:60  TZS:3,8 FH:5,6 EN:237  75:184 TZS:5,8 FH:1,6
2 SZH: CcK: S0: SZH:8,0 CK:0,2  50:0,2 SZH:43,4 CK:1,9  50:1,8 SZH:10,8 CK:0,2  SO:0,6 SZH:15,7 CK:0,2  50:0,3
o C

E Az étlap vdltortatdsdnak Jfogdt fenntartjuk. Médositdst kizdrélag a mindség legmagasabb biztositdsa érdekében eszkézliink, Tapanyagtartalom jelslés magyardzata:
E EN (szémitott energia; kcalfadag), ZS (zsfr; g/adag), TZS (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; g/adag), SZH (szénhidrdt; g/adag), CK (cukor; g/adag), SO (s6; g/odag)

Allergének: 1 - Glutén; 2 - Rakfélék; 3 - Tojas; 4 - Halak; 5 - Féldimogyord; 6 - Sz6jabab; 7 - Tej, laktoz; 8 - Dicfélék (mandula, mogyors, dicfélék, pisztdcia); 9 - Zeller;
:;;_ 10 - Mustér: 11 - Szezémmaa: 12 - Kén-dioxid, szulfitok: 13 - Csillaafiirt: 14 - Puhgtestijek. * - édesitdszert tartalmaz,
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