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E Az étlap viltortatdsdnak Jogdt fenntartjuk. Médositdst kizdrélag a minéséq legmagasabb biztositdsa érdekében eszkbzliink. Tdpanyagtartalom Jjelélés magyarézata: iQf
= EN (szdmitott energia; keal/adag), ZS (zsir; g/adag), 25 (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; g/adag), SzZH (szénhidrdt: g/adag), CK (cukor; g/adag), SO (s6; g/adag) E
2 Allergének: 1 - Glutén; 2 - Rakfélék; 3 - Tojds; 4 - Halak; 5 - Féldimogyord; 6 - Szojabab; 7 - Tej, laktoz: 8 - Didfélék (mandula, mogyord, disfélék, pisztdcia); 9- Zeller; ,t‘_:_l=

10 - Mustér: 11 - Szezdmmaa: 12 - Keén-dioxid. szulfitok: 13 - Csillaafiirt: 14 - Puhatestifek. * - édesitészert tartalmasz.



