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' EN:307 75:85  TZ$:3,2 FH:5,2 EN:315  75:8,9  TZS:3,6 FH:5,4 EN: zs: TZS: FH: EN:111  75:2,9  T2S:1,6  FH:3,0 EN:354 7S84  TZS:2,9 FH:12,4 I
E SZH:50,5 CK:9,1  S0:1,7 SZH:51,4 CK:9,7  S0:1,7 SZH: CK: S0: SZH:17,5 CK:8,7  S0:0,4 SZH:55,8 CK:12,2 SO:1,9 C
3_0 < Bakonyi sertés betyarleves Zéldséges tarhonyaleves (9;12) Kertész leves (9) Brokkoli krémleves (7;12) eSS
o c (csiperke gombaval késziil) (9) i F6tt virsli Egyben sertésvagdalt Bolognai spagetti (sertés) 3
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TT EN:528  7S:6,4  TZS:0,7 FH:18,8 | EN:476 Z75:18,8 TZ5:5,2 FH:161 | EN: zs: TZ5: FH: E EN:344  25:13,9 TZ5:3,8 FH:13,8 | EN:376 2577 TZS:54  FH:17,3 E
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E EN:106  25:65  TzS:2,0 FH:2,3 | EN:148 7560  TZ53,8 FH:51 EN: s: TzZS: FH: EN:334  Z7S:123  TZS5:80 FH:4,5 EN:97  28:2,3  TZS:i0,3  FH:2,0 i
2.5 SZH9,0 CK:0,2  SO:0,2 SZH:17,8 CK:0,2  SO:0,5 SZH: cK: s0: l SZH:49,2 CK:2,6  $0:1,6 SZH:16,3 CK:0,3  50:0,4 ]
o C
;E:.: Az étlap vdltoztatdsdnak jogdt fenntartjuk. Mddositdst kizdrélag a minéség legmagasabb biztositdsa érdekében eszkézlink. Tdpanyagtartalom jelélés magyardzata: ’,Qe
<= EN (szdmitott energia; kcal/adag), ZS (zsir; g/adag), TZS (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; g/adag), SZH (szénhidrét; g/adag), CK (cukor; g/adag), SO (s6; g/adag) E
Allergének: 1 - Glutén; 2 - Rakfélék; 3 - Tojds; 4 - Halak; 5 - Féldimogyord; 6 - Szojabab; 7 - Tej, laktdz; 8 - Disfélék (mandula, mogyord, dicfélék, pisztdcia); 9 - Zeller; ==
3. Z 10 - Mustdr: 11 - Szezdmmaa: 12 - Kén-dioxid. szulfitok: 13 - Csillaafiirt: 14 - Puhatestiiek. * - édesitdszert tartaimaz. -0




