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. EN:234  75:6,6  TZ5:1,9 FH:4,4 EN:351  7S:4,9  TZS5:1,8  FH:12,6 | EN:301  ZS5:6,7  TZ5:1,2  FH:52 EN:237  75:6,8 TZ5:1,9 FH:5,5 EN:301 7567  TZ5:1,2  FH:5.2 T
]: SZH:38,2 CK:10,8 $0:0,0 SZH:61,8 CK:87  SO:0,5 SZH:54,2 CK:10,4 SO:0,2 SZH:37,3 CK:7,8  $0:0,0 SZH:54,2 CK:10,4 S0:0,2 C
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C EN:556  7S:6,4  TZ5:1,7 FH:15,2 EN:432  75:19,7 TZS:5,0 FH:18,2 | Enw470 75:143  T25:2,2  FH:19,4 | EN:454  75:11,9 TZS:3,8 FH:16,8 | EN:371  75:9,8  TZS:1,6 FH:14,9 e
< SZH:107,2 CK:47,3 S0:1,8 SZH:42,0 CK:7,9 SO3,5 SZH:69,5 CK:13,7 S0:1,7 SZH:66,0 CK:3,0 50:2,3 SZH:54,5 CK:3,9 S0:1,7
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E EN:342  75:8,7 TZS:2,5 FH:11,8 EN:226  25:9,6  TZ5:2,9 FHi4,6 EN:351  75:8,2  TZs:2,1  FH:13,2 | EN:342  75:85  TZS:2,5 FH:12,2 | EN:349  75:83  TZS:2,5 FH:13,0 e
T SZH:52,2 CK:0,9 $0:0,5 SZH:29,4 CK:0,8  S0:0,0 SZH:54,2 CK:1,1  S0:0,4 SZH:52,4 CK:1,2  S0:0,5 SZH:53,4 CK:1,3  S0:0,6 )
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E Az étlap valtoztatdsdnak jogét fenntartjuk. Mddositdst kizérolag a mindség legmagasabb biztositdsa érdekében eszkézliink. Tapanyagtartalom jeldlés magyardzata: ?,__D_G
= EN (szdmitott energia; kcal/adag), ZS (zsir; g/adag), TZS (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; g/adag), SZH (szénhidrdt; g/adag), CK (cukor; g/adag), SO (s6; g/adag) E
: Allergének: 1 - Glutén; 2 - Rikfélék; 3 - Tojds; 4 - Halak; 5 - Féldimegyord; 6 - Széjabab; 7 - Tej, laktéz; 8 - Difélék (mandula, mogyord, dicfélék, pisztdacia); 9 - Zeller; —

10 - Mustdr: 11 - Szezémmaa: 12 - Kén-dioxid. szulfitok: 13 - Csillaafiirt: 14 - Puhatestiek. * - édesitészert tartalmaz.
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